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Sostanze o prodotti che provocano allergie

o intolleranze

1 cereali contenenti glutine (grano, farro,
grano khorasan, segale, orzo, avena)
2 Crostacei
3 Uova
4 Pesce
5 Arachidi
6 Soia
7 Latte e prodotti a base di latte
(incluso lattosio)
8 frutta e guscio

(mandorle, nocciole, noci di acagiu, noci
pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci
macadamia o noci del Queensland)

9 Sedano
10 Senape
11 Semi di sesamo
12 Anidride solforosa e solfiti
(se in concentrazioni superiori a 10 mg/kg

o 10 mg/litro)
13 Lupini

14 Molluschi

Al
LA 10
MOLZARELLA .00
ALVIATRLTTA /00
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SPRITZ CAMPART € 550

PER QUALSIASI TIPOLOGIA DI ALLERGIA
O INTOLLERANZA RIVOLGERSI AL
PERSONALE DI SALA.
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POSEIDONE

EURO 49,00 (CONSIGLIATO PER 2 PERSONE)

¢ INSALATA DI MARE

e SPADA AFFUMICATO

e SALMONE AFFUMICATO

e TONNO AFFUMICATO

e CODE DI MAZZANCOLLE IN SALSA ROSA
CAROTE E FINOCCHIO

e ALICI MARINATE

e CODE DI GAMBERONI m—

e FOCACCIA

e INSALATA E RUCOLA

GRAN DEGUSTAZIONE DI MARE

EURO 31,00

* CAPESANTE GRATINATE

* FRITTURA MISTA

e GAMBERI ALLARANCIO GRATINATI
e COZZE GRATINATE
* OSTRICA GRATINATA =« < S}

ALCUNI ALIMENTI ALLORIGINE POSSONO ESSERE SURGELATI



GLI AFFUMICATI +7» INSALATA DI MARE
e CARPACCIO DI TONNO, RUCOLA ,SESAMO, SALSA DI SOJA (SEPPIA, TOTANO, MAZZANCOLLE CON OLIVE
e CARPACCIO DI SPADA, VALERIANA, ACETO BALSAMICO TAGGIASCHE E VERDURE CROCCANTI, SEDANO,
 CARPACCIO DI SALMONE, FOCACCIA, MOZZARELLA DI BUFALA ZUCCHINE, FINOCCHIO)
Piccolo € 13,90/ Grande € 19,90 Piccolo € 12,70/ Grande € 17,90

s LE CRUDITA 7 INSALATA DI MAZZANCOLLE, VALERIANA,

> CODE DI GAMBERO AL CURRY CON

ALCUNI ALIMENTI ALL'ORIGINE POSSONO ESSERE SURGELATI

e TARTARE DI TONNO E SALMONE CON INSALATA DI LIME, AVOCADO, ARACHIDI
MANGO, LIME, SALSA AL MANGO E HABANERO Piccolo € 13,60V Eandse €.49,90

* OSTRICHE DELLA BRETAGNA MISURA N° 2

€ 19,90
> I GRATINATI E NON... > COUS COUS AL VAPORE CON INSALATA DI
e CARPACCIO DI TONNO E SALMONE AFFUMICATO SEPPIA E TENTACOLO DI TOTANO, OLIVE

CON VALERIANA, AVOCADO E SALSA REMOULADE
(MAIONESE BIANCA, CETRIOLINI, CIPOLLINE BIANCHE)
e CANESTRELLI E COZZE GRATINATE

€ 1950

TAGGIASCHE DATTERINI E SEDANO
Piccolo€ 12,70/ Grande € 17,90

~ 2 FILETTO DI SGOMBRO AFFUMICATO AL PEPE

+=» GRAN MARE
CON MELE, NOCI E MISTICANZA E ACETO DI SPADA E SALMONE AFFUMICATI, INSALATA DI MARE,
LAMPONI CODE DI MAZZANCOLLE E SALSA ROSA SU LETTO DI

Priccolo €'11,90/ Grande €' 19,90 INSALATA VERDE E RUCOLA
Piccolo € 14,40 / Grande € 20, 70

VERDURINE E RISO BASMATI

Piccolo € 13,60/ Crande € 18,60 »» PEPATA DI COZER

BIANCA AL LIMONE O POMODORO E FOCACCIA
Piccolo € 10,90/ Grande € 15,50




> TAGLIATELLE CON CODE DI GAMBERO
POMODORO E PESTO
€ 14,30

SPAGHETTONI IL “VALENTINO” FELICETTI ALLE
ACCIUGHE, SALSA VERDE (OLIVE VERDI, MENTA,
BASILICO, LIMONE), DATTERINI E POLVERE DI

Fa
\s )

TARALLO - -
€ 14,90 '
BABY € 12,00
77 SPAGHETTI ALLO SCOGLIO (IN ROSSO)
€19.70
BABY € 15.80

7%  SPAGHETTONI IL “VALENTINO” FELICETTI CON
RAGU DI MARE ALLA CHIOGGIOTTA
€15,90
BABY € 12.80

\({
\s)

SPAGHETTI ALLE VONGOLE CON POMODORI
DATTERINI E DRESSING AL BASILICO

€' 15,90

BABY € 12,850

&)

BIGOLI ALLA CARBONARA DI MARE CON TONNO

AFFUMICATO E UOVA DI LOMPO NERE
€ 106,20

77 RISOTTO AL POMODORO, CARPACCIO DI
GAMBERO VIOLA E DRESSING AL BASILICO
MINIMO 2 PERSONE
€' 21,90 apersona

RISOTTO ALLA VENEZIANA
MINIMO 2 PERSONE
€' 19,90 apersona

ALCUNI ALIMENTI ALLORIGINE POSSONO ESSERE SURGELATI
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RAVIOLI ALLA MOZZARELLA DI BUFALA E
BASILICO, SALMONE AFFUMICATO E SALSA

ZAFFERANO E PISTACCHIO
€ 18,50
BABY € 14,80
R .'?:I e Al

2>  PACCHERI ALUASTICE

€ 23,50

¥-2 MACCHERONCINI ALLE CODE DI GAMBERO,
CANESTRELLI, GUANCIALE E SALSA Al

POMODORI
€17,90
BABY € 14,40
> PACCHERI AI 7 POMODORI, MAZZANCOLLE,
BURRATA E DRESSING AL BASILICO
€ 17,40 -
BABY € 14,00 N
o Ra \\ > MACCHERONCINI CON CODE DI
M ; MAZZANCOLLE E SALSA ALLE ZUCCHINE E
B R e / MENTA
‘ T e €17.40
BABY € 14,00
D e gl x T
_ v e 0]
“%  GNOCCHETTI SARDI AL GUANCIALE, POMODORO,
PEPE E COZZE 3 B T—
€16,10
BABY € 12,90 GNOCCHI RIPIENI DI MOZZARELLA

E POMODORO, SALSA PISTACCHIO E
ZAFFERANO, TARTARE DI TONNO

€17.90
BABY € 14.40
“¥  GNOCCHETTI SARDI, CODE DI GAMBERO
CANESTRELLI, SALSA AI POMODORI E F
BURRATA AFFUMICATA 7> RISO BASMATI, QUINOA, FONDO DELLORTO
€ 16,90 ) g . CON CODE DI MAZZANCOLLE ALLO ZENZERO
BABY € 15,60 E VERDURE THAY

€ 10,80

ALCUNI ALIMENTI ALLORIGINE POSSONO ESSERE SURGELATI



SALMONE AL FORNO CON TIMBALLO
DI RISO VENERE E FONDO DELLORTO,
MANDORLE E SALSA TERIYAKI

b

@

SALMONE IN CROSTA DI PATATE E
SALSA REMOULADE (MAIONESE BIANCA,
CETRIOLINI, CIPOLLINE BIANCHE)

SALMONE ALLA GRIGLIA, TIMBALLO
DI RISO BASMATI, QUINOA E FONDO
DELLORTO, AVOCADO E SALSA TZATZIKI

2
\s)

TRANCIO DI OMBRINA ALLA GRIGLIA
CON TIMBALLO DI BASMATI, QUINOA E
FONDO DELLORTO, SALSA REMOULADE
(MAIONESE BIANCA, CETRIOLINI,
CIPOLLINE BIANCHE)

#.#  TONNO IN CROSTA DI SEMI DI PAPAVERO,
SALSA TERIYAKI, INSALATA DI MANGO E

COUS COUS
€20.90

*2¢  TAGLIATA DI MEDAGLIONE DI TONNO,

RUCOLA, DATTERINI E ACETO BALSAMICO
€20.90 S

¥.¥  MEDAGLIONE DI TONNO, PATATE AL

FORNO, PEPERONI ALLA GRIGLIA E SALSA

CHIPLOTE (HABANERO AFFUMICATO E
MAIONESE)
€20,90

EURO 2,50

SALSA TZATZIKI
SALSA ROSA
ALABAMA PEPPERY
CHIPLOTE
MANGO E HABANERO
SALSA REMOULADE
SENAPE E MIELE




*2¥  BRANZINO ALLA GRIGLIA
€20,80

2 ORATA ALLA GRIGLIA

€21,90
= e ﬂ-::i‘:

¥  ORATA AL FORNO CON POMODORI, OLIVE, »-#  BRANZINO AL FORNO CON VERDURE
CIPOLLA E ORIGANO THAYjE ROSMARINO
€21,90 € 20,80

¥
5’} FRITTURA DI ANELLI DI CALAMARI,
b VERDURE PASTELLATE

¥  FRITTO MISTO _ €1780
€ 17,80 :

"> FRITTO IMPERIALE
CALAMARO PATAGONIA, CIUFFI, CODE DI GAMBERO, : % M@Qg QW
GAMBERONI, CHELE AL SURIMI DI GRANCHIO,
FRITTO DI VERDURE EURO 2,50
MINIMO 2 PERSONE SALSA TZATZIKI

€ 22,00 a persona SALSA ROSA
D ALABAMA PEPPERY

CHIPLOTE
MANGO E HABANERO
SALSA REMOULADE
SENAPE E MIELE

ALCUNI ALIMENTI ALL'ORIGINE POSSONO ESSERE SURGELATI
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DALLA LESSINIA

EURO 49,00 (CONSIGLIATO PER 2 PERSONE)

e COPPA ALLAMARONE

e LOMBATINA AL PEPE ROSA
e SPECK AL VINO ROSSO

e SOPRESSA

e POLENTA

e FORMAGGIO AFFINATO ALLAMARONE
e FORMAGGIO AFFINATO ALLA SALVIA E ROSMARINO
e GRISSINO STIRATO A MANO -

e MOSTARDA DI MELE

\/ .

DEGUSTAZIONE DELLA CASA

EURO 17,40

e TARTARE DI MANZO
e CARNE SALA RUCOLA E GRANA
e CARPACCIO DI MANZO MARINATO AL GINEPRO

ALCUNI ALIMENTI ALLORIGINE POSSONO ESSERE SURGELATI



4 . ! . . "
® ANTIPASTO MISTO PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE'CON

(San Daniele e Grana Padano, Speck: e Brié, Sopressa e BURRAT 'A E FOC ACCIA J
Monte, Focaccia) £€1790488 o 1L r\._i
EioN ¢ BABY € 14,40 iy

[ ]
e CARPACCIO DI MANZO, RUCOLA, SCAGLIE DI PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE E MELONE

(Solo in Stagione)
PARMIGIANO REGGIANO, TARTUFO €17.90 |

€ 16,90 PRI BABY € 14,40
BABY€ 13,60 B e W S

® PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE CON RUCOLA
E BARTOLACCI FRITTI (PIADA FRITTA CON

e ROAST-BEEF ALUINGLESE, TIMBALLO Z%EQSQUERONE EHH G AY
BASMATI, QUINOA E FONDO DELLORTO, 4
GRANA, SALSA VERDE (OLIVE VERDI, i /
MENTA, BASILICO, LIMONE) ﬁ 4
€15.90 | S8

BABY € 12,80 %

® TARTARE DI MANZO RUCOLA, GRANA,
TUORLO D’UOVO E SENAPE AL MIELE
€16,90

e BOCCONCINI DI POLLO AL CURRY CON
VERDURINE E RISO BASMATI
€1820
BABY € 14,60

® VERDURE ALLA GRIGLIA CON BRIE FUSO

(Zucchine, melazane) s

€12.90
® CARNE SALA, VALERIANA, MELE, SCAGLIE DI GRANA, ’
SALSA TZATZIKI
€ 17,40
BABY€ 14,00
® IL VEGETARIANO
* Tumballo di riso Basmatl, quinoa e fondo dell orto
* Caprese di Bufala e focaccia
® CARPACCIO DI MANZO MARINATO AL GINEPRO {adioidd Nl
VALERIANA, OLIO AL LIMONE E BARTOLACCI éf’;“;%’“”"“’do e
FRITTI (PIADA FRITTA CON SQUACQUERONE E <
RUCOLA)
€15.90
BABY € 12,80

- &
ALCUNI ALIMENTI ALL'ORIGINE POSSONO ESSERE SURGELATI ‘



® SPAGHETTONI IL “VALENTINO” FELICETTI , PESTO
ALLA GENOVESE NOCI E SCAGLIE DI GRANA

€ 13,80
BABY €' 11,10 A
::1' :I .-}‘_.._“t‘;#
| i e & 'ff_;-"'-ﬂ‘*; e
® TAGLIATELLE AL RAGU DI ANATRA E SCAGLIE DI A ORI
GR_ANA PADANO "‘I d *‘Qh' E | :3.
AR NN T el
€ 15,40

® TAGLIATELLE AL TASTASAL, ROSMARINO E
SCAGLIE DI GRANA
€ 13,90

® TAGLIATELLE AI PORCINI E SPECK
€ 14,30

® TAGLIATELLE ALLA NORCINA CON RAGU DI
COSTINE, COPPA, GUANCIALE
€ 14,30

ALCUNI ALIMENTI ALLORIGINE POSSONO ESSERE SURGELATI

® SPAGHETTONI IL “VALENTINO” FELICETTI IN
SALSA AI 7 POMODORI E BURRATA
€ 14,30
BABY € 11,50 |

® BIGOLI ALDAMATRICIANA CON GUANCIALE E

SALSA DI POMODORO
€ 13,70

® BIGOLI ALLA CARBONARA CON GUANCIALE,

UOVO E PECORINO
€ 13,70

® RISOTTO AL POMODORO, SFILACCI DI
CAVALLO E CIMBRO AFFINATO ALLE
AROMATICHE MEDITERRANEE !

MINIMO 2 PERSONE
€' 19,00 apersona

® RISOTTO AL TASTASAL

MINIMO 2 PERSONE
€' 17.20 a persona



'@ GNOCCHI RIPIENI DI POMODORO E

MOZZARELLA AL PESTO GENOVESE

E SCAGLIE DI GRANA
€ 14,30 -
BABY € 11,50 R f.;;,i;.._
M. o7
o RS ;{ ﬁ,;';

® RAVIOLONE CON MOZZARELLA DI BUFALA E
BASILICO, DATTERINI SALTATI E MANDORLE
€16,50
BABY € 1320

® GNOCCHETTI SARDI NDUJA, SALSA DI

POMODORO, BURRATA E PESTO DI RUCOLA

€ 13,50
BABY € 10,50

® RISO BASMATI, QUINOA E FONDO DELLORTO
CON STRACCETTI DI POLLO AL CURRY
E VERDURE THAY
€ 16,00
BABY € 12,80

® GNOCCHETTI SARDI, PESTO DI RUCOLA,
BUCCIA DI LIMONE E SCAGLIE DI GRANA
€ 14,10
BABY € 11,30

ALCUNI ALIMENTI ALLORIGINE POSSONO ESSERE SURGELATI

MACCHERONCINI ALLA CUBANA

CON POMODORO, PANNA, FUNGHI CHAMPIGNON E
GUANCIALE

€ 13,70
BABY€ 11,00

MACCHERONCINO PESTO DI RUCOLA SPECK
E MANDORLE

€13.70

BABY€ 11,00

MACCHERONCINI ALLA FARAONA, CHIODINI
E SCAGLIE DI GRANA

€ 15,10

BABY€ 12,10

PACCHERI CON GUANCIALE, SALSICCIA,
POMODORO DI COLLINA E SCAGLIE DI GRANA
€' 14,60

BABY€11,70

GNOCCHLI DI PATATE ALCANTICA CON
TARTUFO, CREMA DI MASCARPONE E
GRANA PADANO

€17.20

BABY € 13,80



® BAVETTA CON COUS COUS E VALERIANA

: € 18,80

® SUPREMA DI POLLO INSALATA DI VALERIANA E
AVOCADO CON SALSA TZATZIKI
€16,50

e SUPREMA DI POLLO, VEDURINE CROCCANTI, SEDANO,
ZUCCHINE, FINOCCHI, OLIVE TAGGIASCHE E SALSA ® BAVETTA RUCOLA E FORMAGGIO MEDITERRANEO
(WMERDE (OLIVE VERDI, MENTA, BASILICO, LIMONE) (AFFINATO AL POMODORO E AROMATICHE
£€16,50 _ MEDITERRANEE) :
« L T ¢ = €18.80

® TAGLIATA DI PETTO DI POLLO CON SALSA TERIAKI,
TIMBALLO DI RISO BASMATI, QUINOA E FONDO

DELLORTO
€' 15,00
® PICANHA ALLA GRIGLIA CON PATATE AL
FORNO E SENAPE AL MIELE
¢ TAGLIATA DI PETTO DI POLLO, RUCOLA, DATTERINI E €19.80
GRANA —
€ 15,00

® TAGLIATA DI PETTO DI POLLO, COUS COUS,
POMODORI SEMI SECCHI E DRESSING AL BASILICO
€ 15,00 s ® PICANHA ALLA GRIGLIA CON PEPERONI,

AVOCADO E SALSA CHIPLOTE
€19,80 -

e PLUMA DI IBERICO CON PATATE AL FORNO E SALSA
CHIPLOTE (HABANERO AFFUMICATO E MAIONESE)

4720
® PICANHA ALLA GRIGLIA CON TIMBALLO DI
= o3 RISO BASMATI, QUINOA E FONDO DELLORTO,
3 SALSA ALABAMA PEPPERY
¢ PLUMA DI IBERICO CON TIMBALLO DI RISO VENERE, €19.80

FONDO DELLORTO E SALSA ALABAMA PEPPERY
€1720

ALCUNI ALIMENTI ALLORIGINE POSSONO ESSERE SURGELATI



® (COSTATA DI MANZO 600 GR. CIRCéF____m

€ 31,00

® GRIGLIATA MISTA DI CARNE
POLLO, MANZO, SALSICCIA,
PLUMA DI IBERICO,

POLENTA, PATATE AL FORNO
€22,40

® COSTINE ALLA GRIGLIA
CON PATATE AL FORNO
€ 10,50

® STINCO ALLA BIRRA E PATATE AL FORNO
€' 16,90

e PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA
€ 13,50

® MILANESE DI POLLO
€ 15,00

ALCUNI ALIMENTI ALLORIGINE POSSONO ESSERE SURGELATI

TAGLIATA DI MANZO, RUCOLA, GRANA E
ACETO BALSAMICO
€19,10

TAGLIATA DI MANZO CON PATAT E AL FORNO
€19,10

TAGLIATA DI MANZO, VELERIANA, DATTERINI

E SCAGLIE DI GRANA
€1910

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA
€28,00

FILETTO DI MANZO ALCAMARONE
€29,90

L ]
FILETTO DI MANZO AL TARTUFO
€29.90

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE
€29,00

EURO 2,50

SALSA TZATZIKI
SALSA ROSA

ALABAMA PEPPERY
CHIPLOTE
MANGO E HABANERO
SALSA REMOULADE
SENAPE E MIELE




POKE SALMONE € 16,850
BASMATI, QUINOA E FONDO DELL'ORTO,
WAKAME, DATTERINI, OLIVE NERE, MAIS,
FAGIOLINI, SESAMO, TARTARE DI SALMONE.

POKE TONNO € 16,80
VENERE E FONDO DELL’ORTO, WAKAME,
DATTERINI, OLIVE NERE, MAIS, FAGIOLINI,
SESAMO, TARTARE DI TONNO _—

—

POKE POLLO € 10,80
COUS COUS, WAKAME, DATTERINI, OLIVE NERE,
MAIS, SESAMO, PETTO DI POLLO, FAGIOLINI

e = .

CALIFORNIA €16,80
TIMBALLO DI RISO VENERE E FONDO DELL'ORTO,
TARTARE DI SALMONE , PHILADELPHIA,
AVOCADO, TERIYAKI, MANDORLE E PERLE DI

MANGO

ZEN € 14,90
TIMBALLO DI RISO BASMATI, QUINOA E FONDO
DELL'ORTO, DATTERINI, TONNO SOTT’OLIO,
MOZZARELLA, CIPOLLA, CAPPERI, OLIVE

o Nt Sate

SALSA TZATZIKI
SALSA ROSA

ALABAMA PEPPERY
CHIPLOTE
MANGO E HABANERO
SALSA REMOULADE
SENAPE E MIELE

SANDI € 14.90
COUS COUS, MAIS, OLIVE TAGGIASCHE,

DATTERINI, PEPERONI, POLLO

ANGELO € 14,90
INSALATA VERDE, TIMBALLO DI RISO VENERE
E FONDO DELL'ORTO, DATTERINI, CAPPERI,

CHAMPIGNON, OLIVE TAGGIASCHE, MAIS

MAICOL € 14,90
RUCOLA, TIMBALLO DI RISO BASMATI, QUINOA
E FONDO DELL'ORTO, CARCIOFI, OLIVE NERE,
CIPOLLA, SCAGLIE DI GRANA, SALSA ALABAMA

PEPPERY

ANNA € 14,90

VALERIANA, COUS COUS, PEPERONI, ZUCCHINE,
OLIVE TAGGIASCHE, FETA GRECA, DATTERINI,
SALSA TZATZIKI



<

CAESAR € 1520
INSALATA VERDE, VALERIANA, FAGIOLINI,
DATTERINI, POLLO, CARCIOFI, SALSA CAESAR,
SCAGLIE DI GRANA

GUSTOSA €' 14,40
INSALATA VERDE, CAROTE,

DATTERINI, RUCOLA, MAZZANCOLLE,

SPADA AFFUMICATO, OLIVE, MAIS

PARIGINA € 14,30
INSALATA VERDE, RUCOLA, ®
DATTERINI, MAZZANCOLLE, SALSA ROSA

RICCA € 14,30
INSALATA VERDE, CAROTE, DATTERINI, RUCOLA,
MAIS, TONNO, OLIVE TAGGIASCHE, NOCI,
NODINO DI MOZZARELLA

POLLICINA € 1520
INSALATA VERDE, RUCOLA,

DATTERINI, CHAMPIGNON,

PETTO DI POLLO, NOCI

ARITANNA g 15,20
INSALATA VERDE, CAROTE,

DATTERINI, MAZZANCOLLE,

INSALATA DI MARE, LIMONE

MONICA € 13,80
INSALATA VERDE, DATTERINI,

PROSCIUTTO COTTO GRAN BISCOTTO,
BURRATA AFFUMICATA, OLIVE TAGGIASCHE

RUSTICA € 14,10
INSALATA VERDE, CAROTE,

DATTERINI, CHAMPIGNON, NOCI,

GRANA PADANO, NODINO DI MOZZARELLA

GRECA € 14,10
INSALATA VERDE, DATTERINI, CIPOLLA, OLIVE
NERE, CETRIOLO, FETA GRECA, SALSA TZATZIKI

CARCIOFONA € 14,10
INSALATA VERDE, CAROTE, DATTERINI,
CHAMPIGNON, NODINO DI MOZZARELLA,
CARCIOFI, OLIVE NERE, MAIS

INSALATONA & 150
INSALATA VERDE, CAROTE,

DATTERINI, NODINO DI MOZZARELLA,
TONNO, OLIVE NERE, CAPPERI

NORVEGIA € 14,50
INSALATA VERDE, RUCOLA, CAROTE, DATTERINI,
SALMONE AFFUMICATO, PHILADELPHIA

MATTIA € 1520
INSALATA VERDE , DATTERINI, CARPACCIO

DI PESCE SPADA, CARPACCIO DI SALMONE
AFFUMICATO, MAZZANCOLLE, CAPPERI,

\‘J CHAMPIGNON

L

i
<

2

INSALATA MISTA
INSALATA VERDE, CAROTE, DATTERINI
Pliccolo € 5,00/ Grande € 7,30

VERDURE ALLA GRIGLIA
ZUCCHINE, MELANZANE, PEPERONI
Plccolo € 5,00/ Grande € 7,30

VERDURE FRITTE PASTELLATE
Piccolo € 5,00/ Grande €' 9,30

PATATE AL FORNO
Piccolo € 5,00/ Grande € 7,30

PATATINE FRITTE
Piccolo € 5,00/ Grande € 7,30

SPINACI
Piccolo € 5,00/ Grande € 7,30

FAGIOLINI
Piccolo € 5,00/ Grande € 7,30

BARTOLACCI FRITTI
SPZ €730

COUS COUS
€ 5,50

TIMBALLO DI RISO BASMATI, QUINOA

E FONDO DELLORTO
€ 5,50

TIMBALLO RISO VENERE E FONDO

DELLORTO
€ 5,50

R,
e . 1
. R

" int \.';':!'

o - ,




| PRAGA CON PATATINE FRITTE

ON PATATINE FRITTE

ON PATATINE FRITTE

GRIGLIA CON PATATINE FRITTE

IA CON PATATINE FRITTE

I ALLORIGINE POSSONO ESSERE SURGELATI
NCHE PASTA SENZA GLUTINE (NO PER CELIACI)

*IMMAGINI SOLO A SCOPO DIMOSTRATIVO




claggico

Caratteristiche
e L' impasto risulta
- altamente digeribile
TE anche a persone
sensibili al glutine
(non per intolleranti
o allergici) perché
i lunghi tempi
di lievitazione
consentono la piena
maturazione
dell’'impasto

“o_integrale

Caratteristiche
Impasto ruvido e di
veloce digeribilita
grazie all’utilizzo di
una farina grezza poco

I nostri impasti sono
il risultato di qualita, -

tradizione e tecnologia.

S LI of 4 lavorata
Qualita e tradizione €170
perché scegliamo farine multi ceredle
biologiche di qualita -
TR, . - Caratteristiche
costante. ) B f Impasto con prefermento

biga a 48 ore di maturazione,
'.con farina di grano tenero tipo 1,
farina di segale,

l,utiliZZO dl appOSiti - . farina di orzo, farina di avena,

semi di girasole, zucca,

lievitatori e una sesamo e lino,

con germe di grano tostato

lunga maturazione e importante fonte vegetale

di acidi grassi e Omegas3.

Otteniamo un impasto Pizza con un minore

indice glicemico.
€2,50

Tecnologia, perché con

assolutamente fragrante

e digeribile verace

Caratteristiche
Impasto dal bordo alto
come da tradizione
partenopea.
Struttura alveolata,
soffice e digeribile

€1,90

Caratteristiche
Impasto croccante
all'esterno ma mantien
e un interno morbido
grazie alla doppia
lievitazione le

farine usate sono la farina
TIP[] l_[](;lf di riso e I'amido di mais

non contiene lattosio
ne succo di mela

€3,00
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LA CASCINA

Pomodoro, Mozzarella, Zucchine Saltate, Salamino Piccante Levoni, Brie’, Prosciutto Crudo San Daniele

€ 13,00

LA CORTE

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi, Salamino (Dolce O Piccante Levoni), Gorgonzola,
Prosciutto Crudo San Daniele

€13,00
LA TONDA

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Carciofi, Cipolla, Salsiccia Dolce, Gorgonzola

€ 13,00

VILLA EIRE

Pomodoro, Mozzarella Di Bufala, Prosciutto Cotto Gran Biscotto, Zucchine Saltate, Rucola

€13,00

GUNE’

Pomodoro, Mozzarella, Datterini, Formaggio Grana Padano A Scaglie,
Prosciutto Crudo San Daniele, Rucola

€ 13,00

ANTICO CASALE

Mozzarella, Champignon, Salamino Piccante Levoni, Sfilacci di Cavallo, Rucola, Datterini

€13,00

LE SCUDERIE

Pomodoro, Mozzarella, Patate, Brie’, Porcini, Speck

€ 15,80

MAKERONI

Pomodoro, Mozzarella, Philadelphia, Salsiccia, Grana

€ 13,00

LA CONTRADA

Pomodoro, Mozzarella di bufala, Salamino piccante, Gorgonzola, Noci,

Grana Padano gratuggiato, Origano, Speck

€ 13,00




IMPASTO MULTICEREALE
ADRIAN

Mozzarella, Crema di melanzane, Porro,

Pancetta arrotolate, Burrata affumicata
€14,90
PARMIGIANA
Pomodoro, Mozzarella, Crema di melanzane, Olio all’aglio, Grana, Dressing di basilico
€14,90
ESOTICA
Mozzarella, Carpaccio di pesce spada affumicato, Mango fresco, Dressing al basilico, Perle al Passion Fruit
€ 15,90 '
MEDITERRANEA
Pomodoro, Mozzarella, Sgombro affumicato al pepe, Datterini, Olive Taggiasche, Polvere di cappero
€15,70
DILAN
Pomodoro, Edamer, Pancetta arrotolata, Cipolla caramellata, Pepe, Grana a scaglie
€14,90
NORCIA

Pomodoro, Mozzarella, Porcini, Prosciutto Cotto Gran Biscotto, Tartufo Nero, Basilico

€15,70

PINSA
SUSI

Mozzarella, Porro, Polvere di cappero, Pomodoro Confittato, Carpaccio di manzo al.Ginepro
€15,70
MARI
Mozzarella, Sgombro affumicato al pepe, Cipolla caramellata, Polvere di cappero
€15,70
VIKY
Mozzarella, Patate, Porro, Speck, Noci
€ 15,30
VANNI
Mozzarella di Bufala, Prosciutto Cotto Gran Biscotto, Granella di Pistacchio
€15,90
VIOLA

Mozzarella, Crema di melanzane, Carpaccio di gamberi viola, Dressing al basilico

€15,90

Sl T
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IMPASTO VERACE

ARMANDO

Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Olive Taggiasche, Alici del Cantabrico a fine cottura

£ 14,50
FUME

Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Porcini, Prosciutto Cotto Gran Biscotto a fine cottura, Burrata Affumicata

€ 15.50
IVAN

Pomodoro, Mozzarella, Salmone Affumicato a Fine Cottura, Carciofi, Semi di Sesamo, Burrata Affumicata

€ 15,50
CONTADINA

Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Datterini, Zucchine Saltate, Olive Taggiasche, Carciofi, Feta Greca

€ 15,00
TRENTINA

Pomodoro, Funghi freschi, Salsiccia, Speck, Burrata affumicata

€ 14,50
MARINA

Pomodoro, Mozzarella, Dadolata di Tonno Fresco, Pomodorini Sott’olio e Olive Taggiasche

€ 15,70
CIPRI

Mozzarella, Ricotta, Prosciutto Cotto Gran Biscotto a Fine Cottura, Scaglie di Grana e tartufo

€ 15,90
DECISA

Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Prosciutto Cotto Gran Biscotto, Funghi, Salamino
Piccante Levoni

€ 15,80
GREGORY

Mozzarella di Bufala, Datterini, Tonno Affumicato, Sesamo, Burrata, Glassa di Aceto Balsamico

€15,70
MELX

Mozzarella di Bufala, Mele (in cottura), Gorgonzola, Noci, Speck, Rucola

€15,30
ELLE

Pomodoro, Mozzarella, Tartare di tonno, Cipolla caramellata, Olive Taggiasche, Polvere di cappero

€ 15,80

Sl T
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Pizze Novilé

GINEVRA

Mozzarella, Speck a striscioline,

Cipolla caramellata, Burrata affumicata

€13,20

SARA

Mozzarella di bufala, Tartare di salmone, Philadelphia,

Porro, Datterini, Rucola

€15,80

MARTI

Pomodoro, Mozzarella, Carpaccio di manzo al Ginepro,

Rucola, Grana a scaglie, Aceto balsamico

€ 15,60

ESTATE

Pomodoro, Mozzarella, Datterini, Grana,

Dressing al basilico

€13,10

AZZURRA

Pomodoro, Mozzarella, Acciughe del Cantabrico,
Sgombro affumicato al pepe, Olive Taggiasche,

Datterini, Rucola

€15,80

STIVEN

Pomodoro, Mozzarella, Zucchine saltate, Carpacgio di

tonno, Pomodori confit, Sesamo, Salsa Teriyaki

€14,90

JHONNY

Pomodoro, Edamer, Cipolla caramellata,
Salsa di melanzane, Burrata affumicata,
Dressing al basilico

€13,20

SUMIT

Pomodoro, Melanzane, Gorgonzola,
Speck a striscioline; Cipolla caramellata

€13,20

ok g

CLASSICO
INTEGRALE € 1.70
MULTL CERFALE € 2,50

VERACE €190
GLUTENFREE €3.00

NON PER CELIACI

o
:
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Prece Jffdizional

GORGONZOLA TARTUFO SPECK
Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola, Tartufo, Speck
€ 15,80
BOSCAIOLA
Pomodoro, Mozzarella, Porcini, Prosciutto Crudo
San Daniele, Tartufo Nero
€16,30
TARTUFO
Pomodoro, Mozzarella, Tartufo Nero
€12,20
FRANCY
Mozzarella, Pomodorino Sott’olio, Zucchine Saltate,
Code di Gambero, Burrata
€13,10
BRONTE
Mozzarella di Bufala, Prosciutto Cotto
Granbiscotto, Burrata, Granella di pistacchio
€12,40
SOFIA
Pomodoro, Scamorza, Porcini, Patate, Pancetta

Arrotolata e Burrata Affumicata

€ 12,50

P i

CLASSICO
INTEGRALE € 1.70
MULTT CEREALE € 2,50

VERACE € 1.90
GLUTENFREE €3.00

NON PER CELIACI

DELICATA

Mozzarella di Bufala, Salmone affumicato, Ri ".-ﬁ—:
Glassa di aceto balsamico, Granella di pistacchio
€13,40
JAMBO
Pomodoro, Mozzarella, Patate, Peperoni, Olive
Taggiasche, Gorgonzola, Prosciutto Cotto Gran Biscotto
€12,10
MONTE
Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Porro, Speck,
Monte Veronese
€12,50
DENISE
Pomodoro, Mozzarella, Speck a Strisce,
Philadelphia, Salsiccia, Patate al forno
€13,10
LUCIFERO
Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia, Nduja, Salamino
Piccante Levoni, Pancetta, Cipolla Rossa, Origano
€ 13,50
ATENE
Pomodoro, Mozzarella, Feta Greca, Olive
Taggiasche, Cipolla, Origano,

Salamino Piccante Levoni
€ 12,00
GIANNI
Pomodoro, Mozzarella, Datterini,

Speck a Striscie, Porro e Stracchino
€12,20
JACK

Pomodoro, Mozzarella, Salamino Piccante Levoni,

Patate, Prosciutto Crudo San Daniele, Mascarpone

€12,10




Prece Jffdizional

NANDO

Pomodoro, Mozzarella, Datterini, Cipolla, Chiodini,
Salamino Piccante Levoni, Gorgonzola
€12,50
ROXI
Pomodoro, Mozzarella, Radicchio, Olive Taggiasche,
Feta Greca, Prosciutto Cotto Gran Biscotto
€12,50
GIADA
Pomodoro, Mozzarella, Burrata, Salamino
Piccante Levoni, Finferli, Speck
€1290
MORY
Pomodoro, Mozzarella Di Bufala, Funghi Chiodini,
Rucola, Speck, Monte Veronese
€13,50
QUADRANTE
Pomodoro, Mozzarella, 1/4 Pancetta Arrotolata,
1/4 Porcini, 1/4 ‘Patate, 1/4 Cipolla, E Brie’
€13,20
MASCARPONE PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE
Pomodoro, Mozzarella, Mascarpone,

Prosciutto Crudo San Daniele

€12,80
ok 4 o
INTEGRALE € 1.70

MULTE CEREALE € 2.50

VERACE € 1.90
GLUTENFREE €3.00

NON PER CELIACI

PHILADELPHIA SPECK

Pomodoro, Mozzarella, Philadelphia, Speck

€12,20

TIROLESE

Pomodoro, Fontina, Speck, Funghi
€12,20
GOLOSONA
Pomodoro, Scamorza, Salamino Piccante Levoni,
Speck a Striscioline, Formaggio
Grana Padano In Cottura
€12,70
CAPRICCIOSA
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi,
Capperi, Carciofi
€12,00
4 STAGIONI
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi,
Carciofi, Acciughe
€12,00
CIKO
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi,
Peperoni, Philadelphia
€ 12,60
UNIVERSO
Pomodoro, Mozzarella, 1/4 Funghi Chiodini,
1/4 Salsiccia Dolce, 1/4 Zucchine Saltate,
1/4 Pancetta Arrotolata, Gorgonzola,

Formaggio Grana Padano in Cottura

€13,80

Pomodoro, Mozzarella, Datterini,

Crudo San Daniele, Tartufo

€ 14,50




PORCELLINA

Pomodoro, Mozzarella, Wurstel, Prosciutto Cotto,

Salsiccia, Salamino Piccante Levoni, Prosciutto
Crudo San Daniele, Formaggio Grana
Padano a Scaglie

€12,80
SAN DANIELE

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo San
Daniele, Formaggio Grana Padano a Scaglie

€12,10
PIERO

Pomodoro, Mozzarella, Porcini, Zucchine Saltate,
Stracchino, Speck a Strisce

€13,20
LA CARBONARA

Mozzarella, Guanciale, Uovo, Pepe, Pecorino

€13,20
ROUGE

Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia, Cipolla Rossa
di Tropea, Gorgonzola

€11,80

PRAGA

Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Prosciutto Cotto
Gran Biscotto, Champignon Freschi

£11,90
BAFFO

Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia Dolce, Zucchine
Saltate, Salamino Piccante Levoni, Grana

€12,40
GORGONZOLA MELANZANE SAN DANIELE

Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola, Melanzane
alla Griglia, Prosciutto Crudo San Daniele

€13,20
SPINO

Pomodoro, Mozzarella, Patate, Brie’, Pancetta

€12,10
SAPORITA

Pomodoro, Scamorza, Salsiccia, Finferli, Patate

€12,30
ELISA

Pomodoro, Mozzarella, Finferli, Salsiccia,
Zucchine Saltate

€12,30
LUPIN

Pomodoro, Mozzarella, Wurstel, Patatine Fritte

€11,10
CALZONE

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi

£11,20
PROSCIUTTO FUNGHI

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi

€10,80



HAPPY

Pomodoro, Mozzarella, Patate, Philadelphia,
Speck a Strisce

€12,80
MARINARA

Pomodoro, Olio all’aglio, Origano

€9,50
DOP

Pomodoro, Mozzarella Di Bufala, Basilico

€9,50
FRIULANA

Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Prosciutto Crudo
San Daniele, Rucola

€13,10
ALPI

Pomodoro, Mozzarella di Bufala,
Funghi Champignon Freschi, Speck

€12,30
SASSARI

Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Datterini,
Tonno, Olive, Capperi, Basilico

€12,10
PUGLIESE

Pomodoro, Olive, Scamorza, Salamino Piccante Levoni

€10,30
ANGY

Pomodoro, Mozzarella, Porcini, Speck, Burrata

€13,10
S
i,
| INTEGRALE € 1.70
MULTL CEREALE € 2.50

VERACE €1.00
GLUTENFREE €3.00

NON PER CELIACI

Pizize cow it Pesce
MAZZANCOLLE

Pomodoro, Mozzarella, Code di Mazzancolle,
Prezzemolo

€12,20
SALMONE

Pomodoro, Mozzarella, Salmone, Prezzemolo

£12,20
TONNO

Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Prezzemolo

€9,20
ROMANA

Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, Origano

€9,20
NAPOLETANA

Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, Capperi, Origano

€9,20
TONNO CIPOLLA

Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Cipolla

€10,80
FRUTTI DI MARE

Mozzarella, Insalata di Mare Condita,
Olive Taggiasche

€13,20



4 FORMAGGI

Pomodoro, Mozzarella, Scamorza, Fontina,
Gorgonzola

€11,50
CALZONE 5 FORMAGGI

Mozzarella, Fontina, Ricotta, Scamorza,
Gorgonzola

€11,80
MARGHERITA

Pomodoro, Mozzarella

1w pey cebiaci

MARGHERITA

Pomodoro, Mozzarella

€770
PROSCIUTTO

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto

€8,50
FUNGHI

Pomodoro, Mozzarella, Funghi Freschi

€8,50

Pizze con i Funghi

Pomodoro, Mozzarella, Funghi Porcini, Prezzemolo

€10,80

CHIODINI

Pomodoro, Mozzarella, Funghi Chiodini,
Prezzemolo

€ 10,80
FINFERLI

Pomodoro, Mozzarella, Funghi Finferli, Prezzemolo

€ 10,80

CLASSICO
INTEGRALE € 1.70
MULTL CEREALE € 2.50

VERACE €1.00
GLUTENEREE €3.00

NON PER CELIACI




Pamodoro, Mozzarella, Peperoni, Funghi Chiodini,
Salamino Piccante Levoni, Brie’, Speck

€13,20
LOPES

Pomodoro, Fontina, Gorgonzola, Peperoni,
Salamino Piccante Levoni, Formaggio Grana
Padano In Cottura, Speck, Origano

€13,20
INFERNO

Pomodoro, Mozzarella, Peperoni, Salamino
Piccante Levoni, Olive, Capperi, Formaggio
Grana Padano in Cottura

€ 12,50
DIAVOLA

Pomodoro, Mozzarella, Peperoni, Salamino
Piccante Levoni, Origano, Formaggio
Grana Padano In Cottura

€12,40
SONIA

Pomodoro, Mozzarella, Salamino
Piccante Levoni, Carciofi, Capperi, Origano,

£12,30
Yeeql A T unpusfe
o WOC[ASSICU
INTEGRALE € .70
MULTL CEREALE € 2.50

VERACE € 1.90
GLUTENFREE €:.00

NON PER CELIACI

Veyduge..

VEGETARIANA

Pomodoro, Mozzarella, Zucchine alla Griglia,
Melanzane alla Griglia, Datterini, Spinaci,
Formaggio Grana Padano in"Cottura

€13,00

PRIMAVERA

Pomodoro, Mozzarella, Zucchine alla Griglia,
Melanzane alla Griglia, Rucola,
Formaggio Grana Padano in Cottura

€12,40
CALZONE ALLE VERDURE

Pomodoro, Mozzarella, Verdure Miste, Rucola,
Formaggio Grana Padano a Scaglie

€12,30
STRACCHINO ZUCCHINE

Pomodoro, Mozzarella, Formaggio Stracchino,
Zucchine alla Griglia

€9,60
SPINACI RICOTTA

Pomodoro, Mozzarella, Spinaci, Ricotta

€9,60




Panaie Jiipte pasta

CONSIGLIATE PER 2 PERSONE

WALTER

Pomodoro, Mozzarella,
1/3 Patate al Forno, Salamino Piccante Levoni, Brie’
1/3 Fantasia di Funghi, Speck a Striscioline, Formaggio Grana Padano in Cottura

1/3 Prosciutto Cotto, Funghi, Wurstel
€2590

GIMMY

Pomodoro, Mozzarella,
1/3 Zucchine Saltate, Spinaci, Carciofi, Datterini
1/3 Gorgonzola, Stracchino, Scamorza

1/3 Prosciutto Cotto, Peperoni, Philadelphia
€25,90

ORTOLANA

Pomodoro, Mozzarella,
1/3 Zucchine e Melanzane alla Griglia, Spinaci, Datterini, Formaggio Grana Padano
1/3 Ricotta, Chiodini, Carciofi
1/3 Mais, Champignon, Brie’
€25,90

SEBA

Pomodoro, Mozzarella,
1/3 Pancetta Arrotolata, Peperoni, Salamino Piccante Levoni, Formaggio Grana Padano
1/3 Prosciutto Cotto, Philadelphia, Patate al Forno
1/3 Speck a Strisce, Porcini, Mascarpone, Prezzemolo

€25,90
ZENIGATA

Pomodoro, Mozzarella,
1/3 Pancetta Arrotolata, Scamorza
1/3 Salame Dolce, Patate Al Forno

1/3 Gorgonzola, Erba Cipollina, Datterini, Brie’

€2590




SPECK, PROSGIUTTO CRUDO SAN DANIELE,
SFILACCI DI CAVALLO, ROAST BEEF,
SPADA AFFUMICATO, TONNO AFFUMICATO,

CARNE SALA, PROSCIUTTO COTTO ALLA BRACE
€3,50

ALICI DEL CANTABRICO
€4,60

TARTUFO
€5,00

OGNI ALTRA AGGIUNTA
€220

Copate

*|L COPERTO PER | GIORNI DI PASQUA,
NATALE E ULTIMO DELL'ANNO
€5,00

- PIZZE BABY SCONTO 20%
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ACQUA IN BOTTIGLIA
Az. Surgiva (tn)

ACQUA MINERALE
’ !
\ i % WOk
BIRRABIONDA 4 3 17\
WARSTEINER PILS | GRY | M
Piccola Grande
90CL.-€2,20 75CL.-€3,30

VINO ALLA SPINA

ks Az. Agr. Farina
SRRADABBAZA | OBl
VINO ROSSO
BLANCHE - 3
i) ;|_' J 5
Caraffz:d Piccola Caraﬁ?media Caraffa grande
: 25CL.-€350 50CL.-€590 1LT.-€10,00
s | VINO ALLA SPINA
BIRRA WEIZEN Shier~ VINO BIANCO FRIZZANTE
KONIG LUDWIG S -
i e A

b ol

| |
= el
1 bicchiere Caraffa Piccola Caraffa media

Caraffa grande
€220 25CL.-€3,70 50CL.-€6,50

' 11T.-€ 12,00
BIRRA ROSSA Dk B véj;
KONIG LUDWIG DUNKEL \, %=
ALLA SPINA
COCA COLA - FANTA - LEMONSODA - THE FREDDO LIMONE

-

30CL.-€3,20
50CL.-€4,80

IN LATTINA
COCA COLA - COCA COLA ZERO
FANTA - LEMONSODA
SPRITE - CHINOTTO - TONICA - THE FREDDO LIMONE 0 PESCA
- LATTINA 33CL. - €3,20




CAFFE ESPRESSO €1,50

CAFFE CORRETTO £2,20
CAFFE DECAFFEINATO €1,80
CAFFE D'0RZ0 £1,80
CAFFE SHAKERATO £3,30
CAFFE GINGSENG £3,30
CAPPUCCINO £2,50
THE - CAMOMILLA €2,50
LIQUORI € 3,50
ACQUAVITE D’'UVA PRIME UVE €3,50

ACQUAVITE D'UVA DI MONQVITIGNO MILLESIMATA € 4,00

(NONNINO) UVE FRAGOLINO CRU - UVE CABERNET FRANC CRU
UVE TRAMINER CRU - UVE VERDUZZO CRU
UVE MULLER THURGAU CRU - UVE MOSCATO CRU

BRANDY

STRAVECCHIO - VECCHIA ROMAGNA - CARLOS |
CARDENAL MENDOZA

COGNAC

REMY MARTIN V.S.0.P. - COURVOISIER V.S.
MARTEL V.S.

BAS ARMAGNAC SAMALENS
WHISKY 7 ANNI

J&B - JACK DANIELS - MACALLAN
JAMERSON - GLEN GRANT

WHISKY 10-12 ANNI

JCHIVAS REGAL - MACALLAN

WHISKY 14-16 ANNI

LAGAVULIN - OBAN

RUM INVECCHIATI

ZACAPA 23 ANNI
ZACAPA 25 ANNI

€4,00

€4,00

€5,00

€3,00

€4,50

€6,00

€6,00
€11,00
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